
ANTIPASTI

13. Scampo, Plancton e Caviale 35€

1. Uovo e Riccio di mare 30€

6. Albedo Marina “Vogola Verace” 35€

7. Capasanta Nordica e Cantabrico 40€

PRIMI

9. Risotto Acquerello Invecchiato, Anguilla Kabagliaki 40€

2. Risotto Acquerello invecchiato, Ostrica Affumicata 2.0 40€

3. Tagliolino nero, Calamaretto Spillo e Bottarga 35€

10. Spaghetto “Metodo Massi”, Riccio di Mare alla Brace 35€

SECONDI

11. Rhombus Totus 50€

8. Metamorfosi del Calamaro 45€

4. Aragosta di Tristan, salsa Rouille 45€

14. Polpo, Beurre Blanc e caviale 50€

DESSERT

15. Chantilly e Amarena 25€

16. C.K. Lampone e Lime 25€

ALLA CARTA


